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Suraving:

1000q kysaného zeli
10009 hladké mouky
500q sdla

sl

pepr

mleta Cervend paprika
dreeny kmin
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Suroviny smichdme a vypracujeme z nich tésto. Hotové tésto zabalime do potravinové folie 2 ddme odlezet do
lednice alespofi na 2 hodiny. Po odlezeni vyvalime a vykrajujeme. Zelidky uklddame na plech vyloZeny pecicim

papirem. PeCeme na na 180 °C dor(iZova.

Medsunibové chechtact boule

Sureving: K/‘Lem:

9009 hiadke mouky o 1 slazené karamelové Salko (37)
L vejce o 1509 masla

] [Zicky jedlé sody

60g masla

& IZice medu

2009 mouckového cukru
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Troubu predehejeme na 180 °C. V mise promichdme hladkou mouku s jedlou sodou. Do Suché smési priddme
vejce, mdslo rozpusténé v mikrovince, med a cukr a vypracujeme testo. Tésto rozvdlime na plechu vyloZeném
peCicim papirem. VloZime do vyhFaté trouby a peceme zhruba 10 minut. Vychladlé tésto po Castech nastrouhdme
nebo rozmixujeme. Trochu si ddme stranou na obalovdni kulicek. V mise ze Salka a zmékiého masla utfeme hladky
krém. Do nj vmichdme nastrouhané tésto tak, aby mélo poZadovanou konzistenci (musi z néj jit tvarovat).
Hotové tEsto nechdme odleZet 2 hodiny v lednici. Z takfo ztuhlého tésta tvarujeme kulicky, kferé obalime ve zbytku
nastrouhaného tésta. Dle chuti miZeme do kulicek vpracovat mandle nebo je libovolng ozdobit tekutou polevou.
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Sureving:
bagetka

raj(atg

Cerstvd bazalka
zelené/cemé olivy
mini mozzarella
cesnek

sl

pepr

olivovy olej
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Rajcata dikladné omyjeme, nakrdjime na malé kosticky a dame do vétSi misy. PFiddme najemno nasekanou
bazalku, prolisovany Cesnek, siil a pepf — vie podle chuti. Smés promichame a nechdme chvili odlezet. Do mensi
misky nalijeme olivovy olej, do kierého pfimichame prolisovany Cesnek. Bagetku nakrdjime na kolecka, kiera
rozprostreme plech. Kazdé kolecko potieme smési oleje a Cesneku. Poté dame na 180 °C na 10-15 minut pédt.
[ rajcatové smési slijeme prebytechou vodu. Smés nandSime na opecend kolecka, na kferd klademe napiil
rozkrojenou mini mozarellku a pldtek olivy, cimZ vznikne efekt oka.
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