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K 2 % '5 ﬂrv

o 3009 hladké mouky o tvaroh

o 230ml viazného migka o povidia

o 130ml oleje o mak

o 1 Zloutky

o kg droZdi Dhsbenta:

o 309 kru o 1309 hrubé mouky

o 1/ [Zitky soli o 190g wkru
o 1/2 sdtku vanilkového cukru  © 12 povoleneho masia

Nejdrive si pripravime kvasek. Poté do misy prosejeme mouku a pridame k ni cukr, Zloutky
a sul. Do pripravené smési prilijeme kvasek a vypracujeme tésto, které nechdme 20 minut
kynout. Z tésta sklenickou vykrajime kolacky, kieré pfenddme na plech a nechdme dalSich 10
minut kynout. Do Koldckd ud&dme prsty maly dilek a naplnime je dle chuti tvarohem, povidly
(i makem. Ndsledné okraje koldcki potfeme rozmichanym Zloutkem. Nakonec je posypeme
drobenkou. Kolacky peceme dozlatova v troub€ predenité na 160 °C.



Suestby ve slaniné

Su/wmaw

o anglicka slanina
o susené Svestky
o loupané mandle

Do suSengch Svestek misto pecek zastrcime oloupané mandle. Pipravené Svestky obalime plitkem
slaniny, sepneme pdratkem a vyskladame na plech vylozeny pecicim papirem. V troubé
predehraté na 180 °C peCeme cca 20 minut do zezldtnuti slaniny. Pokud Svestky nebudou
konzumovat déti, pro lepSi chuf je miZete na noc namodit do portského vina.
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kuedi jdtra

anglicka slanina

I menSi cibule

1 strouzek cesneku
susené Svestky

33% smefana na vareni
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Na panvi orestujeme nakrdjenou cibuli. Na ni prihodime oCiSténd, na kousky nakrdjend jatra,
pokrdjenou anglickou slaninu a nékolik vypeckovanych suSenych Svestek. Podusime, priddme
nastrouhany cesnek, tymidn, sil a pepr dle chuti. Nasledn€ jdtra presuneme do robota. Prilijeme
smetanu dle pofreby, pripadné kousek zmeklého masla a rozmixujeme dohladka. Do hotoveé
paStiky vmichdme nékolik nadrobno nakrdjenych Svestek, nalijeme ji do sklenice nebo misky
a zalijeme trochou sadla. PaStiku uchovdvame v lednici.



